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Ischhof Genuss GmbH 
Britternstrasse 4 
4583 Aetigkofen 
erlebnis@ischhof.ch 
www.ischhof.ch 
 
 

Menüvorschläge 
 
 

Hauptgänge 

 
 

Gemischte Braten 32.- Fr. 

 

Rindsbraten gespickt, Schweinshals gefüllt mit Zwetschgen,  
Gratin, Gemüsebouquet 
 
 

Suure Mocke 28.- Fr. 

 

Spätzli oder Härdöpfustock,  
Blaukraut, Essigzwetschgen und gefüllte Birnen. 
Nur während der Winterzeit 
 
 

Grillbuffet 32.- Fr. 

 

Grillbuffet mit Rind-, Pferde-, Schweine- und Lammfleisch und Poulet, 
Kartoffelgratin, Bratkartoffeln und Gemüsebouquet. 
Nur während der Sommerzeit 
 
 

Tischgrill 32.- Fr. 

 

Mit Rind-, Pferde-, Schweine- und Lammfleisch und Poulet, 
Kartoffelgratin, Bratkartoffeln und Gemüsebouquet. 
Nur während der Winterzeit 
 
 

Fondue Chinoise 32.- Fr. 

 

Mit Rind-, Pferde-, Schweine- und Lammfleisch und Poulet, 
Kartoffelgratin, Bratkartoffeln und Gemüsebouquet. 
Nur während der Winterzeit 
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Brunches und Zvieri 

 
 

Buurebrunch 29.- Fr. 

 

Mit Speckrösti, Fleischplatte und Wurst. 
Käseplatte, Birchermüesli, Joghurt, Züpfe, Brot, Butter, Konfitüre, Honig, Milch, 
Kaffee, Tee, Ovomaltine, heisse Schokolade und Waffeln. 
Mit Cüpli 5.- Fr. zusätzlich pro Person 
Exkl. Mineralwasser, Süssmost und Orangensaft 
 
 

Brunch mit Dessertbuffet 39.- Fr. 

 

Das Dessertbuffet beinhaltet Früchtekuchen und diverse Torten. 
 
 

Hamme mit «Härdöpfusalat» 28.- Fr. 

 

Dazu unser Salatbuffet 
 
 

Vorspeisen und Desserts 

 
 

Salatbuffet 12.- Fr. 

 

Salatbuffet nach Saison mit hausgemachtem Brot und Züpfe 
 
 

Dessertbuffet 19.- Fr. 

 

Zusammengestellt nach Ihren Wünschen – Kaffee und Tee inklusive   
Zum Kaffee gibt es hausgemachte «Brätzeli» 
 
 

Käseplatte 5.- Fr. 

 

Gerne fügen wir dem Dessertbuffet eine Platte mit regionalen Käsespezialitäten und 
selbstgemachtem Früchtebrot hinzu. 
 
 

Torte 50.- Fr. 

 

Ausgewählte hausgemachte Torten. 
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Apéro 

 
 

Apéro klein 16.- Fr. 

 

Buurewurst, hofeigener Käse mit Früchten garniert, Brot und Züpfe. 
 
 

Apéro vielseitig 25.- Fr. 

 

Zusätzlich zum kleinen Apéro mit Schinkengipfeli, Apéro-Brot, Gemüsedip, Käseplatte, 
Fleischplatte, diversen Canapés und Speckzwetschgen. 
 
 
 
Sämtliche Menüs werden «à discrétion» in Form eines Buffets serviert. 
 
Kinder zwischen 7 und 14 Jahren werden zum halben Preis gerechnet. 
 
Alle Preise exkl. MwSt. 

 
Wir danken Ihnen für Ihr Interesse an unserem Angebot 
 
 
Es empfehlen sich die Familien Isch 
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Weinkarte 

 
 
Weissweine 5 dl 7,5 dl 

 
 
Domaine de Soleure (Chasselas) 19.- Fr. 
 
Domaine de Soleure (Chardonnay)  29.- Fr. 
 
Cure d‘Attalens (Chasselas)  39.- Fr. 
 
 
Rotweine 5 dl 7,5 dl 

 
 
Domaine de Soleure (Pinot Noir) 19.- Fr. 
 
Domaine de Soleure Neuchâtel (Pinot Noir)  32.- Fr. 
 
Cure d‘Attalens (Merlot, Diolinoir, Galotta, Gamay)  39.- Fr. 
 
Ripasso (Corvina Veronese, Rondinella)  39.- Fr. 
 
Amarone (Corvina Veronese, Rondinella)  45.- Fr. 
 
 
Schaumweine  7,5 dl 

 
 
Ramseier Selection (Apfelwein)  25.- 
 
Mauler Cuvée des Bénédictins (Diverse) 36.- 
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Biere 

 
 
Öuefi Bier im Offenausschank pro Liter 1 l 10.- Fr. 
Burgdorfer Bier im Offenausschank pro Liter 1 l 10.- Fr. 
 
 
Mineralwasser 1,5 l 8.- Fr. 
Süssmost 1 l 8.- Fr. 
Orangensaft 1 l 8.- Fr. 
Andere Süssgetränke* 1,5 l 10.- Fr. 
 
 
 
*Andere Süssgetränke müssen vorbestellt werden. 
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Allgemeine Bestimmungen 
 
 
 
Da Sie sich bei uns auf einem Bauernhof befinden, sind die Öffnungszeiten anders geregelt 
als in einem Restaurant. Ab 1.00 Uhr werden Ihnen zusätzlich pro Stunde 100.- Fr. für 
Personal berechnet. 
 
Um die Lärmbelastung für die Nachbarn so gering wie möglich zu halten sind ab 11.00 Uhr, 
wenn möglich die Türen geschlossen zu halten. Ab 2.00 Uhr darf keine laute Musik mehr 
gemacht werden (Ruhe im Dorf). 
 
 
Möchten Sie ein Dessert mitbringen, wird Ihnen ein Zuschlag von 5.- Fr. pro Gedeck 
berechnet 
 
 
Unser Weinlager umfasst nur eine kleine Auswahl an Schweizer Weinen. 
Möchten Sie jedoch einen etwas spezielleren Wein geniessen, berät Sie die Vinothek am 
Dornacherplatz in Solothurn vorzüglich. 
Möchten Sie den Wein gerne selbst mitbringen, wird Ihnen ein Zapfengeld berechnet: 
0,5 l à 15.- Fr. und 0,75 l à 20.- Fr. 
 
 
Wir berechnen Ihnen die effektive Anzahl Gäste, falls mehr kommen als Sie angemeldet 
haben. Sollten weniger Gäste kommen als Sie angemeldet haben, berechnen wir Ihnen die 
Anzahl angemeldeter Gäste. 
 
 
Alle Preise verstehen sich exklusiv MwSt. 
 
 
Wir danken Ihnen für Ihr Verständnis und würden uns freuen Sie auf unserem Hof 
begrüssen zu dürfen. 
 
 
Es empfehlen sich die Familien Isch 


